
和食マスタークラス 

９月２７日および２８日、福島大使の公邸料理人を務める上原司シェフが、当地

で開業している寿司レストランのシェフや代表者を対象に「和食マスタークラス」

を開催しました。 

上原シェフは、日本の伝統的な和食を作る秘訣や専門知識を披露し、アルメニア

の食材を使った寿司も紹介しました。 

参加者からは多くの質問が寄せられ、日本の食文化について楽しく学びました。 

 

 


